A LA CARTE

Leg entrées ou p/atc 4 la carte sont servis cans amuses bouches Pour plus de facilités,

nous vous recommandons de choisir

< Amuses bouches : 3 piéces par persome se le méme menu pour I'ensemble des convives éé
Leg entrées froides Délai minimum de commande f 7
48 heures a l'avance ’ F . .
< Pité croite de canard forestier < maion », 13¢ Zes eurldan7 €S
panacotta de champignons, émulsion betteraves/frambodses Merci de commander de préférence
le_matin ou sur notre boite mail:
< Lingot de fole gras de canard maison, 17€ contact@lesfeuillantines.com

gel doranges auc épices de Woé|, chutney et son petit pain

dans la limite des stocks disponibles /({/@nag a\ @mpar‘b@r
Les entrées chaudes
' / /
< Dog de loup snacke, pesto dagrumes 16€ e Tih 4 ahhee

tag/c'aﬁe//eg de /égamas, sauce c/ram/oagne (ous nos menug sont entierement:
< Lasagnes de homard grtinées, 18¢ faafg maon . .
mougseline de potimarron et carottes, sauce américaine 2.023t .
e plats chaude (servis awec 2 gamitures de legunes) San drihe et Vincent MARCOUX '
< ﬁ'/e't Imtgrmn c'{e veau ,<< del 7‘6'@25@ Loire » 19€ 7%5 v 6[ B eséaamn ¢ *;)? )
gating auc noisettes, jus réduit o, ‘Y.
it do chon o « Lo Feudlantines » ALY,
< Filet de chapon doré au four, 21¢€ W e, N
cauce veloutée auc mordlles 2’ Leg Feut//antm & * ’8’*;0‘:'
' Y XN
< Docde loup nacke, pesto d agrumes, 20€ 48620 gdmt ?4/ d@ /(LO)K = '3 E .‘. .
zfag/c'azfel/eg de [égafnef, cauce champagne * *;5**
) v
< Lasagnes de homard grtinées, 21¢€ @ 0471756325 > O::::: b4
mouseline de potimarron et carottes, sauce américaine o ey
S conﬁact@/egﬁud[antmegcom

LES DESSERTS (2 chow etz vermihe) ! 8¢
woouw,lesfeudllantines.com



Menu 4 39 €

Amuses bouches (3 pieces par pesonne,)
IO

Pité crodte de canard forestier < maison »,
panacotta de c/zamp'gnong,
émulcion betteraves / framboises

DV

Do de loup nacke, pesto d’agruﬁveg,
tag/c'ate[/eg de /égume;, cauce c/zampagne
(entrée chaude)

OO

Filet mignon de veau < de Haute Loire »,
gating au noisettes, jus rédutt
gamiture de /égameﬁ
OO

Deccert au choi

Capin de Noél au chocolat: teiss < fagon forét node »
ou

Cablé breton, confit de granny améth, crémeu citron

Cédyz/e degert ed e aec a renihe
creme brilée, compotée pommes [ poires et crumble

1 Snbrée +1 plab + 1 deseert : 34 €

Gamdure de légumeg

| |
‘ |
o Risotto de léqumes dhirer ]
gouﬁ%lde' pormme de terre .
‘ a lhudle de truffe |
‘ |

LT Y TR TR TR Y Y T _ T T %

W h T ST - h
W /‘Lenu enfamf 1 15 eurog (serv canc amuges bouche)

Al I
%
Terrine de saumon maicon ‘

%
|

v /%{quc'//ezfteg de c/mpon rdties 0

A
Y charlotte de pomme de terre i

v Yerrine au chocolat i

A/
I
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Ces menus 4 emporter sont préfs 4 serdr
et cont Faa’/@g a Fac're réc/m«%r,

Aucun contenant n'est & rpporter,

Une notice de cuiccon est donnée
le Jjour du retract
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Menu a 48 €

Amuces bouches (5 s par personne)

VDV

Lingot de fole gras de canard maison,
gel d’omnge auc épices de \oél
c/mb‘ne{/ et son petit pain
PO OTS)

Lacagnes de homard grtinées,

moucceline de potinarron et carottes
sauce américamne
(entrée chaude)

WO
Filet de c/zapon doré au four,

cauce veloutse auc mordlles
gamiture de /égumt%

OV

Deccert au choic

Capin de ol au chocolat teiss < fagon forét noire »
ou

Cablé breton, confit de granny améth, crémeu citron

Cédqz/e degert ed e aec sz renihe
creme brilée, compotiée pommes [ poures et crumble

1 Snbrée + 1 plab + 1 degert : 43 €




