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Menug de groupe
Repas de famille

Pour les repag de plus de 10 personnes,

nouc vous demandone de choicir le menu @ lavance

A tres blewtdt « aux Feulllantines »



Mie en bouche, 1 entrée, 1 p/a& fromage et decert : 51 €
Mice en bouche, 2 entrées, lp/dﬁ, fromage et desert : 58 €

Mee en bouche
Lex emrde

M cuct de caumon, condiments « verdé »,
espuma de lentilles vertes duPuy fuc perlé au citron
ou
CEuf parfait fermier de la Ferme de Pruniéres (St 7 d fons)
auK chainp{gnong bio (e Saint Hodsen), créme et péta/eg de parmesan
ou
Risotto de courge butternut aue escargots d st (e dlevec 4 stngeauc)
lard fumé et emulcion cremeuse 2 lhudle de cacahuéte
ou
Pregcé de ]QOL'@ gras de canard maicon (Foie gras Rougié a Sarlat) (supplément 7 euros)
condiments, gel exotique et son petdt pain au fructs

ou

Sscalopeg de foc’e gras de canard poé/éeg (supplément 7 euros), gaafre aux saveurs < gpécu/og »,

pommes et mangues en compotée, jus de passton

OO

Le cabillaud conftt 4 basse température,
ravioles de /égumeg, pignong de pin et boudllon au pistou
ou
le cerf ! nowette rotie et ﬂ/et ﬂxmé,
écracé de patates douces 4 lhude de noisette, gelfw de coing, fus de venaicon
ou
Le veau de Haute Loie ! ﬂ/@t mignon poé/é auc chafnp{gnong,
mousceline fores&'ére, caccolette de /égameg d automne, réduction de Jus de chamlo('gnonﬁ
DD
Acciette de Fromageﬁ
ou

fd(gg@”@ ou (/aour t < bio » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou gor’baf maison
OV

Le choix dang la carte dec decertc Prix nets




L entrée, 1 p[d& fromage et deccert : 57 €
2 entrées, Zp[dﬁ, fromag@ et deccert : 67 €

Mee en bouche

VDO

Lex eimtdes

Preccé de Foc'e qras de canard maicon (Foie gras Rougié & Sarlat)
condiments; ge[ exotique et son petit pain auc frudts
ou
Lasagnes de homard gratinées, mousceline de potinarron,
Jus de carcasse saftané
ou
Concommé de mordlles au (gumes de saison,
biscuit de voladlle et tapenade foredtisre

ol

Sgcalopeg de foie gras de canard poé/éeg, qaufte auc saveurs <« gpécu/og »
pommes et mangues en compotée, jus de passton

VDD

Lex plate

Woic de saint jacques snackées quenelle soufflée auc écrevicces,
ricotto de lentilles corad (Maicon Sabarot), bisque crémeuse
ou
le bce(qp du Ldmougin ! ﬁ'[ef poé[é (boucherie Bayle & Grand Croix),
écrasé de pomme de terre truffe, bille coulante a la foredticre, Jus corsé

VDD

Acciette de Fromageﬁ
ou

Faiceelle ou Yaourt « bio » (Terme <« La ﬂear deg prég » StPal) ou sorbet maicon

DD

Le choix danc la carte dec decertc

Prix nets



Lex degcerts

+  Teullletine au chocolat (eics, fagon foréh noie, glace pidache

+  VYachern g&oé \erveine/pagsion eb son conflt
fruts exotiques

+ Lapowe pochée en verring; sa panacotta caramel,
sablt breton et morilles caramélissec

+  Decert aubour du cibron et de la nolsetier
ﬁl:anckﬂcré?neazdglacepm&'»é

+ _Cphere fondante chocolat au ladt Wi
parfait vandle; crémeuc b perles auc frudts exotigues

Dessert pris a la carte 12 €
Supplément de 3 Euros pour les menus Feuillantines




Possibilité de formule avec ’apéritif,
le vin, le café et mignardises : 19 € par personne

Kir pétillant a la mare et amuses bouches

Viognier « Cent pour Cent » (Pays d’Oc)
Cétes du Roussillon « L’Authentique » (Domaine Lafage)

(1 bouteille pour 3 personnes, blanc et rouge confondus)

Possibilité de formule avec I’apéritif,
le vin, le café et mignardises: 23 € par personne

Le cocktail au choix et ses amuses bouches

Cotes du Roussillon blanc le Centenaire (Domaine Lafage)

Croze Hermitage « Les Jalets »
Domaine Jaboulet

(1 bouteille pour 3 personnes, blanc et rouge confondus)

Prix nets
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Menu enfant: NQ € Gor'aumis do 22.n)

CEuf cocotte au jambon
ou
petite charcdterie
CBCBCE
Aigulllettes de poulet < fagon nuggets » faits maison
écracé de pomme de terre

CAC (O
Coupe de g/ace
ou

fondamf moelleuc au chocolat

Pour chagque menu enfant acheté, nous reversons 2 euros
a L'association Pas o Pas avec Lenny
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Toutes nos viandes bovines, porcines, ovines et les volailles
sont d’origine France

Les animaux ne sont Pas acceptés dans
la salle de restaurant

Menus de groupe

Automne hiver 2024-2025

Sandrine et Vincent MARCOUX

Hotel Restaurant « Les FEUILLANTINES »
La Vialatte

® 0471756325

<= contact@lesfeuillantines.com
www.lesfeuillantines.com




