Menu « Le Feudlantines »

Ce menu n’est pas servi les week-ends et jours fériés

Attention, ce menu est cité a titre indicatif.
il change régulierement, nous consulter

1 plat + 1 dessert ou 1 entrée + 1 plat: 24 €

1 entrée, 1 plat, 1 dessert: 27 €

1 entrée, 1 plat, 1 fromage, 1 dessert: 33 €

Ravioles de champignons et
coulis forestier auc cepes
ou

Entrée du jour
(m'n'cm/qaementle&m:%'mh &mdiaajeadt')

DV

Tn'/ogc'e de cochon; mignon, saucisse et boudin auc pommes
gratin de pomme de terre, créme de moutarde
ou

Plat du jour
(servt aniguement; les midls dx lindt au jeadt)
Les plats sont servis gamis

DD
Tromage blanc ﬁzt’ggef/e

ou

Agsiette de fromages secs

ou

Degsert du jour
Supplément de B earos pow le choie dang la carte des descerts

Prix nets
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Menu enfant: 14 €

o\
®
.\
L (senvl au moins de 12 ans)
.\
®

CEuf cocotite au jambon blanc
ou

petite charcuterie

3303

Aigulllettes de poulet <« facon nuggets » faits maison
écracé de poinme de terre

3303

Coupe de g/ace
ou

fondant moellewe au chocolat

Pour chague menu enfant acheté, nous reversons 2 euros o
L'association Pas & Pas avec Lenny
ado de 16 ans originaire de Satnt Pal
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(cet argent récolté participe au financement de thérapies)
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Par mesure de sécurité alimentaire,
nous vous informons que nous utilisons les 14 produits
allergénes dont la liste est disponible 2 |a réception.
(Décret N° 2015- 447 du 17 avril 2015)
relatif a I'information des consommateurs sur les allergenes

£y Toubes nog entres, plats et desserts sont prépares sur place
& partir de produdts brufs

g =

Prix nets



Menu < Leg Scureuds »

1 entrée, 1 p[ao‘, fromage et deccert : 47 €
2 entrées, 1 p/a& fromage et descert : 54 €

Lo entirde

M cuct de saumon, condiments < verdé >,
espuma de lentilles vertes duPuy fuc perlé au citron
ou
CEuf parfadt fermier de la Ferme de Pranires (Cat 74 46 fone)

au c/zamp{qnong bio (ab St Hodtéen), créme et péﬁa[eg de parmesan
ou

Ricotto de courge butternut auc escarqots dlst (ctlevec 2 thingeaue)

lard fumé et smulsion crémeuce 4 lhudle de cacahuéte

ou

Pregcé 6{6 FO[@ gras 6{8 canard maison (Foie gras Rougié a Sarlat) (supplément 7 euros)
condiments, gel exotique et son petit pain auc fruts

ou

8564[0[985 d@ IQOL,@ g(df 0{8 canam/ pOé/é@ﬁ (supplément 7 euros), gaafre auK saveurs < gpécu/og 2

pomnnes et mangues en compofée, J'ag de paggc'on

j:92.92.0]

Le cabillaud confit & basce température,
ravioles de équmes, pignons de pin et boudllon au pistou
ou
le cer)p ! nowette rétie et ﬂ/eb‘ fumé,
écracé de patates douces 2 [hudle de nocette, ge[ée de coing, fus de venaicon
ou
Le veau de Haute Love ! ﬁ/eb‘ mignon poélé au chafnpl'gnong,
moucceline foredticre, caccolette de /égume; dautomne, réduction de Jus de champ('gnonﬁ
OO
Asiette de fromages
ou

Taicelle ou Yaourt « bio » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou corbet maicon
OO

Le choix dang la carte dec decertc Prix nets



Menu < Leg Saib Martin »

1 entrée, 1 p/d& fromage et deccert : 5T €
2 entrées, 1 p/a& fromage et deccert : 67 €

Mee en bouche

VDV

Lex eimtdes

Preccé de foc'e qras de canard maicon (Foie gras Rougié & Sarlat)
condiments, gel exotique et con petit pain auc frudts
ou
Lasagnes de homard gratinées, mousseline de potimarron,
Jus de carcasce saftané
ou
Concommé de mordlles au (gumes de saicon,
biscutt de voladlle et tapenade foregticre

ol

&ca/opeg de foc’e qras de canard poé/fwg, gaafre AU SAveUrs < gpécu/og »
poinmes et mangues en compotée, J'ag de pagg'on

VDD

Lex plate

Woic de saint jacques cnackées qu@ne[/e soafﬁfw aux écrevisses,
ricotto de lentilles coradl (Maion Sabarot), bisque crémeuge
ou
le bce(qp du Ldmougin ! ﬂ'[ef poé/é (boucherie Bayle & Grand Croix),
écrasé de pomme de terre truffé, bille coulate 4 la forestisre, jus corcé

j-92:01.0])

Acciette de Fromageﬁ
ou

Takcelle ou Yaourt « bio » (Ferme <« La flear des prés » St Fal) ou sorbet maicon

VDD

Le choix dang la carte dec decerts Prix nets



La Carte

Leg entréeg

v Entrée du Jour (servi uniguement du lundl au J'eadc' ) hore Jours feﬂeg 13.00 €
v M cuct de caumon, condiments < Verds », 19.00 €
espuma de lentilles vertes daPuy, fus perlé au céfron

v Pressé de fole gras de canard maison (Fok gas Rougié 2 Sarat) 28.00 €
condiments , gel exotique et son petit pain auc frudts

OO

v CEuf parfait fermier de la ferme de Pranieres (St 74 4 Monc) 19.00 €
aazuézpamﬁlgnﬁ”ngbcb (e ,(;%’7;”’ Hodien) creme et péﬁa[eg de parmesan

v Risotto de courge butternut auc escarqots dei (élevés a Yecingeaue), — 19.00 €
lard fumé et émulcion crémeuse 4 (hude de cacahuéte

v Lasagnes de homard gm&'néeg, moucceline de potc'marron, 26.00 €
Jus de carcasse saftané

v Concommé de morlles auc legqumes de saison,

26.00 €
biccuct de voladlle et tap@nad@ forefét'ér@

v Sgcalopeg de foc’e gas de canard poé/fwg, gauﬁfe AU caveurs 28.00 €
« gpécu/og >, pommes et mangues en compotée, J'ag de paggc'on

v Duo de fole gras de canard: terrine maison et escalope poélée 28.00 €

Prix nets



La Carte

Lec Plat

v ?Zdé dujour (servi uniquement du lundi au jeudi) hors jours fériés 16.00 €

v le cabillaud con]% 4 bace température, 25.00 €
ravioles de /égameg, pignons de ping et boudllon au pistou

v Le cerf i nolsette rtie et filet fume, 25.00 €
écrace de patates douces 2 lhudle de noisette, ge(ée de colng , fus de venaicon

v e veau de Haute Loie ! ﬂ/@ﬁ mignon poé/é AU c/zamlo{gnong, 25.00 €
moucceline foregét'ére, caccolette de /égumeg d automne, réduction de Jus de c/zampt'gnong

v Mo de caint jacques nackees, quenel[e goafﬁée Al BCrevicees, 33.00 €
risotto de lentilles comil (Haéon Sabarot) bisque crémeuse

v Le boeuf du Limousin : fllet poéle, (toucherie Baple & Grnd Crode) 33.00€
bcracé de pomne de terre b‘mﬁpée, bille coulante 4 la forefécér& Jus corsé

v Le boeuf du Limousin ; filet poéle, (boucherie Bayle 4 Grand Crod) et 40.00 €
son .%ca[ope de foie gras poé[ée , bcrasé de pomme de terre truffée,

bille coulante a la foregticre, Jus corsé

v 'Fdé'ﬁ{@”@ « bc'o » Ferme « la fleur des prés « (Saint Pal de Mons) 4.00 €
v Acsiette de fromages (3 morceaue) 11.00 €

m Voir le carte des desserts 12.00 €

Toutes nos viandes bovines, porcines, ovines et les volailles sont d’origine France

Prix nets



Leg degcert

+ Feulletine au chocolat: Gleiss, fagon forét note, glace plsbache

+  Yacherin glacé verveine/passion et son conflt
frudts exotiques

+ lapowe poohée en verring; sa panacotta caramel,
cablt breton et morilles caramélicses

+  Degert aubour du citron &b de la nolsetie:
ﬁMnCt'eﬂcrémewetglacepmliné

+  Sphére fondante chocolat au ladt teiss
parfadt vanille, crémeuc et perles aue frudts exobiques

Dessert pris a la carte 12 €
Supplément de 3 Euros pour les menus Feuillantines




