Menu < Le Feudlantines »

Ce menu n’est pas servi les week-ends et jours fériés

Attention, ce menu est cité a titre indicatif,

il change régulierement, nous consulter

1 plat + 1 dessert ou 1 entrée + 1 plat: 24 €

1 entrée, 1 plat, 1 dessert: 27 €

1 entrée, 1 plat, 1 fromage, 1 dessert: 33 €

M cutt de thon mariné 4 la mangue,
chou chinois au sécame
ou

Entrée du jour
(sertt uniguement les midis du landt au jeud)

DOV

Emincé de magret, sauce aw quatre épices et moutarde,
tatin de léqumes 4 la provengale
ou

Plat: du jour
(servt uniquement les midis du landk au jeud:)
Les plats sont servis gamis

DL
Tromage blanc faicelle

ou

Assiette de fromages secs

ou

Descert du Jour

de 38 le choix dan la carte

Prix nets
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Menu enfant: 13 €
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®
.\
L (senvl au wmoins oe 12 ans)
.\
®

Croque mongteur au jambon et emmental
ou

petite charcuterie

Les entrées sont accompagnées dun bouguet de calade

3303

Gteak haché du boucher (Maicon Bayle)
Rapée de pomme de terre

A (O
Coupe de g/ace
ou

fondant moellewe au chocolat

Pour chague menu enfant acheté, nous reversons 2 euros o
L'association Pas a Pas avec Lenny
enfant oe 15 ans originaire de Saint Pal
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Par mesure de sécurité alimentaire,
nous vous informons que nous utilisons les 14 produits

allergénes dont la liste est disponible 3 la réception.

(Décret N° 2015- 447 du 17 avril 2015)
relatif a I'information des consommateurs sur les allergénes

Ll Toubes nog entres, plats et desserts sont préparés sur place
& partir de produdts brufs

g =

Prix nets



Menu < Leg Scureuds »

1 entrée, 1 p[ao‘, fromage et deccert : 47 €
2 entrées, 1 p/a& fromage et descert : 54 €

Lo emtirde

M cuct de caumon, condiments « verdsé »,
espuma de petits pols, jus perlé au citron

ou
Carpaccio de boeuf de pays, légumes marinés au basdlic
et copeauc de cantal
ou
Meurette auc escargots d i (: dlevéc 7 ahgeane )
ceuf poché et poé/ée de c/campl'gnons bio de Saint Hodtien

ou

Pregcé de ]QOL'@ gras de canard maicon (Foie gras Rougié a Sarlat) (supplément 7 euros)

condiments, gel exoligue et son petit pain aw nou

ou

Sscalopeg de foc’e gras de canard poé/éeg (supplément 7 euros), gaafre aux saveurs < gpécu/og »,
pommes et frambotses en compotée, créme de balsamigue auc frudts rouges

OO

Le merlu de la Poiscomerie Robert en cuiscon douce a lhudle dolie,
arlésienne de léqumes et cauce vierge auc agrumes
ou
Le boeuf < label rouge » de la maison Bayle: émincé de rumgteack poéle,
effiloché de jarret et émulsion de pomme de terre, [équmes primeurs et jus de syrah
ou
L'agneau ; nolsettes gratinées auc herbes, nemg d'épaule confite auc épices douces,
polenta, cavar d aubergines tomaté et (équmes grillés
DL
Acsiette de fromages
ou

fd(gg@”@ ou (/aour t < bip » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou gor’baf maison
OO

Le choi danc la carte des deccerts



Menu < Leg Catb Martin »

1 entrée, 1 p/d& fromage et deccert : 5T €
2 entrées, 1 p/a& fromage et descert : 67 €

Mie en bouche

OV

Lex emtvdes

Presse de Foc'e qras de canard maison (Foie gras Rougié & Sarlat)
condiments, gel exotique et son petit pain auc noic

ou

Biscuit de noi de saint jacques, mousceline dartichauts;

cauce 4 la vereine cromelle

ou

Raviole de ric de veau aue morilles et (6qumes de caicon

Infusion de. champignong

ou

Sgcalopeg de foie gras de canard poé/éeg, qaufte auc saveurs <« gpécu/og »
pommes et frambodses en compotiée, créme de ba/gamiqae auc frudts rouges

OV

Lex plae

La [angoaféc'ne et la lotte !
ballottine coufflée, queue de /angoagéc'ne croutillarte, risotto caftané,
médadllon de lotte et cauce homardine
ou
le bw(qp du Limougén | ﬁ'/@ﬁ poé/é (boucherie Bayle & Grand Croix),
écrasé de pomme de terre truff, bille coulante a la forestiére, jus coré

OV
Asiette de fromages
ou

Falscelle ou Yaourt < bio » (Ferme < La fleur des prés » StFal) ou sorbet maison

DD
Le choic danc la carte dec deccerts Prix nets



La Carte

Leg entréeg

v Entrée du Jour servi uniquement du lundt au J'eadc' ) hore Jours feﬂeg 13.00 €

OO

v M cudt de caumon, condiments « Yerds >, 19.00 €
epuna de petits pois, jus per/é au citron

v Carpacclo de boeuf de pays, [égqumes marinés au basilic 19.00 €
et copeauc de cantal (spplement de & ewos o prs en plat priiepal) oy 25.00 €

v Pressé de fole gras de canard maison (Fok gas Rougié a Sarat) 28.00 €
condiments , gel exotique et son petit pain aue noic

v Meurette auc escargots d'(/ggc' (éleves a ksingeauc), 19.00 €
waf poc/zé et poé/ée de chmp('gnong bio de Saint Hodtien

v Bicudt de noi de caint Jacques, moucceline dartichauts, 26.00 €
cauce 4 la verveie citronnelle

v Rariole de ric de veau auc mordlles et (6qumes de caicon, 26.00 €
Infusion de champignong
v &ca/opeg de foie g de canard poé/éeg, ga(q% AU Saveurs 28.00 €

« ,cpéca/og » pommes eb fmmbo[geg en compotée,
creme de ba[gamc'que au frudts rouges

v Duo de fole gras de canard: terrine maison et escalope poélée 28.00 €

Prix nets



La Carte

Lec Platg

v Plat da jour 16.00 €
16.00 €
v Le merlu de la Poicconnerie Robert en cuiccon douce 4 lhudle dolive, 25.00 €

Arlécienne de /égumag et sauce vierge auc agrumes

v le bwaf < | abel rouge > de la maicon Bm//e,' émincé de rumceak poé/é, 25.00 €
effiloché de jarret et émulsion de pomme de terre, (gumes primeurs et fus de syrah

v Lagneau : noiettes gratinées auc herbes, neme d’@ma/g conﬂt@ 25.00 €
s épc'ceg douces, po/emfa, caviar d’aabergc'neg tomatés et /égumes gn'/[ég

v la /angougéc'ne etz lotte ! ballotine goafﬁé@, queve de /angoagbc'ne 33.00 €
crouctillante, ricotto mfmné, médadllon de lotte et cauce homardine

v Le boeuf du Limousin ; filet poélé, (boucherie Baple 2 Grand Crok) 33.00 €
écrasé de pomine de terre truffée, bille coulante 2 la forestiére, jus corcé

v Le boeuf du Limousin ; filet poéle, (boucterie Bayle 4 Grand Crode) et 40.00 €
<on escalope de fole gas podlée , écracé de pomme de terre truffée,

bille coulante 2 la forestiere, Jus corsé

a
v Fac'gge//e < bip » Ferme « la fleur des prés « (Saint Pal de Mons) 4.00 €
v Agsiette de fromages (3 pieces) 11.00 €

MYO& le carte des desserts 12.00 €

Toutes nos viandes bovines, porcines, ovines et les volailles sont d’origine France

Toutes nos viandes bovines, porcines, ovines et les volailles sont d’origine France



